
KitchenPro
Renere • Sikrere • Sundere



Det vigtigste er at skabe et rent og  
sikkert køkken 

Nøgleudfordringer: 

 Vedligeholdelse af 

 fødevaresikkerhed

 Sikring af personalets  

 sikkerhed

 Produktivitetsøgning

Glide- og faldulykker forårsaget af 

våde eller glatte gulve
og forkert brug af farlige stoffer,  

så som ætsende klar-til-brug 

rengøringsmidler, er blandt de 

mest almindelige ulykker,  
som forekommer i fødevirksomheder.

”Hvis en fødevarevirksomhed ikke 

fungerer i henhold til HACCP principper, 

kan det føre til høje bøder og endda 

lukning af virksomheden. Men det værste 

er at forbrugerne bringes i fare”

SELV MED GOD 

RISIKOVURDERING 

OG FOREBYGGENDE 

FORANSTALTNINGER, 

KAN UHELD  

STADIG SKE.
* God praksis: forebyggelse af uheld i HORECA  

European Agency for Safety and Health at Work E-Stat 23



KitchenPro hjælper med at opretholde 
hygiejnestandarder

KITCHENPRO AZIDES 

ER BAKTERIEDRÆBENDE 

OG SVAMPEDRÆBENDE I 

HENHOLD TIL EN1276, EN1650 

OG EN13697.

KitchenPro Programmet til køkkenhygiejne

 Nyskabende produkter og systemer 

 Sikker opnåelse af hygiejniske  

 rengøringsresultater

 Spar tid og hold omkostninger under kontrol

 Regelmæssig uddannelse og  

 support på arbejdspladsen

 Løsninger som tilbyder en betydelig  

 indvirkning på bæredygtighed  

*Food Standards Agency, UK. www.food.gov.uk

KitchenPro  
Manual

KitchenPro  
Wash’n Walk

KitchenPro  
Duo

KitchenPro  
AziDes

KitchenPro  
Greaselift

“Krydskontaminering er en af 

de mest almindelige 
årsager til madforgiftning. 

Det sker, når skadelige bakterier 

spredes til mad fra andre fødevarer, 

arbejdsborde, hænder eller udstyr”*



Ætsende ovnrens, som ikke bruges korrekt, kan 
forårsage brandsår, øjenirritation og åndedrætsbesvær

Resultatet er afgørende...

 Lige så effektiv som ætsende ovnrens

 Gennemtrænger hurtigt fedtet 

 Daglig og grundig rengøring af ovne, 

 grill, emhætter og udluftning

 Kan bruges på aluminium

 Let at bruge

Sikkerhed er afgørende...

 Fremmer et mere sikkert arbejdsmiljø

 Intet behov for personligt  

 sikkerhedsudstyr

 Udelukker sådanne risici, som  

 normalt forbindes med aggressive 

 ovnrengøringsmidler

 Ingen giftige lugte, sikkert for  

 andre at arbejde i nærheden

Bæredygtighed er afgørende...

	 Har	positiv	indflydelse	på	miljøet

 Nedbrydeligt koncentrat

 Dispenseres i genbrugelige  

	 sprayflasker,	hvilket	betydeligt	 

 reducerer emballage

Greaselift™

60%
af krav om kompensation
fra skader under betjening i løbet 

af 2010 og 2011 var forbundet med 

hudirritationer

17%
af ovenstående krav var forbundet 

med åndedræt*

* Berufsgenossenschaft fur Nahrungsmittel und Gastgewerbe, 2013 

=

Er den eneste ikke-ætsende ovn- og grillrens, der har opnået enestående resultater og uden personligt 
sikkerhedsudstyr behøves.



Fedtede gulve udgør en alvorlig risiko for glide- 
og faldulykker, især tæt på stegeriste og -pander

Gulvvask uden behov 
for efterskylning

Banebrydende teknologi. Patenteret formular 

med enzymer for uovertruffen rengøring.

 Ingen efterskylning. Lad rengøringsmidlet 

	 blive	på	gulvoverfladen	for	fortsat	virning	 

 Fjerner fedt. Særlige enzymer nedbryder 

 alle slags køkkenfedt 

 Fortsat virkning. Enzymer virker under 

 og efter påførsel  

 Koncentreret rengøring. Få ekstra 

 rengøring præcis, hvor der er brug for det

 Bæredygtig. Gulvrengøringsmiddel uden 

 efterskylning sparer vand og fungerer 

 med koldt vand 

0 uger

0 - 3 uger

3 - 6 uger

Angriber fedtophobninger 
på glatte køkkengulve,
reducerer glide- og faldulykker.

Konsulenter hos Ecolab arbejder tæt 

sammen med dit personale, hvilket betyder, 

du kan koncentrere dig om din primære 

forretning, i stedet for konstant at skulle 

kontrollere, at rengøringspersonalet 

følger de korrekte procedurer. 

IDENTIFIKATION AF BEHOV

PROGRAMVALG

IMPLEMENTERING

UDDANNELSE

VEDVARENDE SERVICE – REVISION

INDBERETNING 

Undersøgelser viser, at Wash’n 

Walk mindsker risikoen for fald, 

og dermed øger sikkerheden.



KITCHENPRO WASH’N WALK Gulvvask uden behov for efterskylning 2 x 2L 9081930

KITCHENPRO GREASELIFT 
Dobbelt koncentreret afrenser og affedter 
til stegeriste

2 x 2L 9079400

KITCHENPRO MANUAL Håndopvaskemiddel 2 x 2L 9081910

KITCHENPRO DUO Universal rengøringsmiddel til køkken 2 x 2L 9081970

KITCHENPRO AZIDES Syreholdigt rengørings- og desinfektionsmiddel 2 x 2L 9082010

Globalt hovedkontor 
Ecolab Inc.
370 Wabasha Street N
St. Paul, MN 55102  

Europæisk hovedkontor
Ecolab Europe GmbH
Richtistr. 7
CH-8304 Wallisellen

www.ecolab.com
© 2011 Ecolab USA Inc. Alle rettigheder forbeholdt.

KitchenPro: Produktoversigt 

KitchenPro: Dispensere 

 Intet spild

 Ingen kontakt  
 med koncentrater

 Klar-til-brug opløsninger 

	 Ikke	klassificeret	 
 og sikkert i brug 

 Emballage betydeligt  
 reduceret  
 

Alle KitchenPro produkter er ufarlige i deres klar-til-brug opløsning 
og kræver ikke personligt beskyttelsesudstyr


